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MENUS DE SEPTEMBRE
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Lundi 1er septembre

Mardi 02 septembre

Jeudi 04 septembre

Vendredi 05 septembre

Betteraves vinaigrette

Salade paysanne

Melon

Radis croq’sel

Lasagnes bolognaise

Wings mexicains

Roti de dinde au jus

Bouchées croustillantes garnies tomates mozzarella

Salade verte

Petits pois carottes

Fruit de saison

Fromage blanc

Lundi 08 septembre

Mardi 09 septembre

Carottes rapées

Tomates vinaigrette Bio

Raviolis 5 fromages

Steak haché Bio
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Poélée lyonnaise

Haricots beurre

Fruit de saison

Barre glacée

Jeudi 11 septembre

Vendredi 12 septembre

Endive mimolette

Macédoine

Brochette de poulet

Quiche sans pate

Salade verte

Sauce tomate Haricots verts persillés Bio > v Poélée lyonnaise
Compote Yaourt vanille Bio Fruit de saison Patisserie
Lundi 15 septembre Mardi 16 septembre Jeudi 18 septembre Vendredi 19 septembre

Concombre vinaigrette

Salade thon mais

Céleri rémoulade

Tomates mozzarella

Macaronis aux légumes du soleil

Cordon bleu

Hachis parmentier

Dos de colin sauce citron

Laitage

Gratin de chou-fleur

Salade verte

Trio de légumes

Fruit de saison

Yaourt a boire Bio

Fruit de saison

Flan nappé caramel Bio

Lundi 22 septembre

Mardi 23 septembre

Jeudi 25 septembre

Vendredi 26 septembre

Melon

Mousse de foie

Salade féta

(Eufs mimosa

Tarte chévre tomate

Sot-I'y-laisse

Jambon grillé

Pavé de colin a la provengale

Salade verte Riz carottes Mogettes Duo de légumes
Yaourt Bio Compote Fruit de saison Gaufre
Lundi 29 septembre Mardi 30 septembre
Betteraves vinaigrette Bio Piémontaise

Lasagne ricotta épinards

Saucisse knack

Salade verte

Duo de légumes

Mousse au chocolat

Fruit de saison

& Les menus peuvent étre modifiés selon approvisionnement.




